
LINEA PARA CARNICERIA



ACCESORIOS

MOLINO INDUSTRIAL DE CARNE
Los Molinos Equimaq Son De Facil Limpieza Debido A Su Cuerpo 
Desmontable, Cuenta Con Un Protector De Seguridad, Presenta 
Interruptor De Botones Con Proteccion De Sobrecargar Electricticas.
• Estructura Interior Y Exterior En Acero Inoxidable
• Equipado Con Un Interruptor De Corriente Para Una
 Operación Segura.
• Cabezal De Acero Inoxidable Fácilmente Removible Para
 Una Limpieza Fácil.
• Voltaje 110V



MOLINO #12

MOLINO #22 

·  PRODUCTIVIDAD 100 KILOS POR HORA 
·  ACCESORIOS 3 DISCOS, 3 CUCHIILAS,
 EMBUTIDOR Y EMPUJADOR PLASTICO
· MOTOR DE 1HP 

·  PRODUCTIVIDAD 200 KILOS POR HORA 
·  ACCESORIOS 3 DISCOS, 3 CUCHIILAS,
 EMBUTIDOR Y EMPUJADOR PLASTICO
· MOTOR DE 1.1HP 
· BOTÓN DE REVERSA



MOLINO #32

·  PRODUCTIVIDAD 300 KILOS POR HORA 
·  ACCESORIOS 2 DISCOS, 2 CUCHIILAS,
 EMBUTIDOR Y EMPUJADOR PLASTICO
· MOTOR DE 2HP 
· BOTÓN DE REVERSA



TAJADORA DE JAMÓN Y QUESO

Estas máquinas han sido diseñados para cortar, rebanar o tajar con 
gran precisión, quesos y carnes frías. La operación silenciosa es una 
característica que además de ofrecerle un ambiente agradable,
libre de ruidos molestos para usted y para sus clientes, es garantía
de una máquina perfectamente ajustada en todas sus partes.

· DISCOS EN ACERO
· MONOFASICA

· CON AFILADOR DE DISCOS
· DISCOS #250 #300



Embutidoras Verticales EQUIMAQ Diseñadas Para Embutir, De Forma 
Continua Y Al Vacío, Piezas Grandes O Pequeñas De Carne, 
Dependiendo Del Modelo, Sin Destruir Su Morfología, Obteniendo Un 
Producto Final De Mejor Calidad, Con Excelente Textura, Sin Bolsas De 
Aire Y Sin Riesgos De Contaminación Bacteriológica.

· CAPACIDAD: 5LTS , 7 LTRS, 10 LTRS
· CUERPO EN ACERO INOXIDABLE 

· SE ENTREGA CON 4 BOQUILLAS
 EN ACERO INOXIDABLE DE
 DIFERENTES DIMENSIONES

EMBUTIDORA MANUAL



Diseñada para cortar todo tipo de carnes, Construidas con chasis 
compactos de acero inoxidable indeformables, diseñadas y calculadas 
con poderosos motores industriales permitiendo al operario efectuar 
un excelente trabajo disminuyendo el esfuerzo
y aumentando la productividad.

· 110 VOLTIOS
· CINTA DE 78 Y 92 PULGADAS

SIERRA PARA HUESO NACIONAL



Fabricado en acero inoxidable, tapa de aluminio y con seguridad de 
enclavamiento mecánico y eléctrico. Cuchillas de acero inoxidable. 
Bases plasticas. Las piezas que entran en contacto con los alimentos, 
pueden quitarse fácilmente para su limpieza.  Ideal para uso en 
cocinas profesionales, carnicerías y salsamentarías 

· CAPACIDAD 20 LITROS
· ESTRUCTURA EN ACERO INOXIDABLE
· EJE CON SEIS (6) CUCHILLAS

· MOTOR 2HP
· VOLTIOS 110
· CON RUEDAS PARA FACIL
 TRASLADO

CUTTER



Amarra todo tipo de productos embutidos, es un equipo de operación 
manual que realiza el atado y el corte del hilo de manera automática a 
medida que se pasa el producto.
Cubierta de fácil limpieza y mantenimiento.
Sistema de corte automático de hilo, que se puede desmontar o 
deshabilitar en cualquier momento

FABRICADO TOTALMENTE EN ACERO INOXIDABLE 304, 
PIÑONERIA EN BRONCE Y NYLON 6/6
SE ENTREGA CON 2 CUCHILLAS DE CORTE
1 CONO DE HILO PILIESTER DE 600MTS

AMARRADORA DE EMBUTIDOS



Máquina de fácil desmontaje, montaje y limpieza. 
Las mezcladoras de carnes Equimaq son máquinas profesionales, 
construidas de acero inoxidable por higiene y seguridad.

· MEZCLADORA DE CARNE 50 LITROS
· TOTALMENTE EN ACERO
 CALIBRE 18 304

· MOTOR DE 2 HP 
· MONOFASICA 110 voltios
· DOS VELOCIDADES

MEZCLADORA DE CARNE NACIONAL



Equipo diseñado especialmente para despresar y cortar de una 
manera rápida, eficiente y segura las piezas del pollo congelado o 
refrigerado, total higiene en la operación debido a su cuerpo 
totalmente en acero inoxidable

· MOTOR DE 1 HP
· DISCO AMERICANO 
· 110 VOLTIOS

· CUCHILLAS 1 PULGADAS QUE
 PERMITEN REALIZAR CORTES
 DE ALTA PRECISIÓN 

DESPRESADORA DE POLLO




